
Denominazione TREBBIANO DOC.

Regione di provenienza

del vino
Emilia-Romagna

Uva, uvaggio TREBBIANO 100%

Tipologia Bianco fermo

Capacità bottiglia 0,75 litri

Gradazione alcolica 13 % VOL. 

Temperatura di 

servizio
12° C

Bottiglie prodotte 2.000

Vigna 20 anni

Uva prodotta 30 ql. Per ha.

Allevamento Pergola

Piante per ha 3.000

Esposizione  Sud Est

Altitudine 200 m  slm

Terreno Sabbia,calcare,limo,argilla.

Colore
Giallo paglierino con riflessi 

dorati

Aroma-Profumi

Delicato, erbe 

aromatiche,vaniglia, timo. 

Nota agrumata.

Sapore

Secco, di buona struttura. 

Piacevolmente fresco e 

avvolgente. Sensazioni 

tostate di nocciola. Finale 

persistente con ritorno di 

arancia a polpa gialla.

Abbinamenti

Ricciola alle erbe 

aromatiche.Maccheroni al 

sugo di sgombro.
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